
加工地

アレルギー表示

賞味期限

保存方法

凍結前加熱の有無

屋号(製造販売)

加工方法
加熱調理して下さい。

(焼く・蒸す・湯煎など)

製造者情報

商品特徴

　※岐阜県飛騨地域で収穫された飛騨

製造者
　コシヒカリのみを使用した手作りの

　五平餅です。

製造工程

①洗米

②炊飯 栄養成分表示情報(100gあたり)

③米粒半練り エネルギー

⑤冷凍 脂質 0.3g　 

⑥梱包 炭水化物 36.7g　 

⑦冷凍保管 食塩相当量 0g 　

⑧出荷 (この表示値は、目安です。)

157kcal

④型抜き成形 たんぱく質 1.9g　 

食品添加物 無 加熱してあります。

使用上の注意
解凍後はお早めにお召し上がり下さい。 加熱してからお召し上がり

再冷凍はしないで下さい。 下さい。
加熱調理の必要性

冷凍保存(-18℃以下)無

1ケース　 35本 串の長さ　 210㎜

原材料名

うるち米(岐阜県産)

1ロット　140本

ケース外寸　縦250㎜×横320㎜×高さ150㎜

ロット外寸　縦520㎜×横340㎜×高さ320㎜ 内容量 80g×35本(1ケース)

岐阜県高山市 製造日より1年

みそたれ ごまたれ

※調理例

商品情報 商品表示情報

商品規格

1本 　　　80g 餅の長さ 約110㎜ 名称 五平餅(中)

商品規格書 商品名
ゴヘイモチ(チュウ)

五平餅(中)

商品画像


